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@) PRODUIT ALIMENTAIRE ET FOURRAGE. 

(§7) uinventlon concerne des oeufs de poule utilises com- 
me produit alimentaire, contenant au moins 10% en poids 
de moins de cholesterol que les niveaux normaux. De plus, 
I'invention concerne un fourrage pour la production des 
oeufs de poule dans lequel le fourrage contient des hydrate 
de carbone, de ralbumine, des vitamines et des mineraux et 
au moins un sterol de plante et une hutle insaturee pour la 
reduction de la teneur en cholesterol dans les oeufs de pou- , 
le. 
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Produit alimentaire et fourrage 

L' invention concerne un produit alimentaire tel 
que des oeufs de poule ainsi qu'un fourrage pour la 
production de ce produit alimentaire, ce fourrage 
contenant des hydrates de carbone, de 1'albumine, des 
vit amines et des mineraux. 

Les oeufs de poules contiennent beaucoup de 
cholesterol. Le cholesterol est un ingredient essentiel 
des oeufs de poules. L' utilisation du cholesterol comme 
produit alimentaire augmente la concentration en 
cholesterol dans le sang, qui augmente le risque de 
maladies cardio-vasculaires . Une haute teneur en 
cholesterol peut constituer un obstacle pour 
1 ' utilisation des oeufs de poules. 

On sait que 1 ' utilisation d'acides gras poly- 
insatures, tels que omega-3, par exemple des acides ot- 
linoleniques, EPA (C 20:5 o>3) et DHA (C 22 :6 co3) , 
reduisent la concentration en cholesterol dans le sang 
et ainsi le risque de maladies cardio-vasculaires. De 
plus, il est connu que, par exemple 1'huile de graines 
de lin, 1'huile de colza et I'huile de poisson 
contiennent beaucoup d'acides gras poly-insatures . 

Le but de la presente invention est de decrire 
un nouveau type d'oeuf de poule qui a une teneur "en 
cholesterol rSduite. Un autre but de 1' invention est de 
decrire un fourrage qui peut etre utilise dans 
1' alimentation avicole ayant une teneur en cholesterol 
avantageuse . 

Les caracterist iques du produit alimentaire et 
du fourrage selon 1' invention sont celles definies dans 
les revendications . 

L'oeuf de poule selon 1' invention utilise comme 
produit alimentaire contient au moins 10% en poids en 
moins de cholesterol que les niveaux normaux. La teneur 
reduite en cholesterol est obtenue en alimentant les 
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poules avec un fourrage contenant des hydrates de 
carbone, du blanc d'ceuf, des vitamines, des mineraux et 
au moins un sterol de plante et une huile insaturee, 
telle que de 1' huile de colza, de 1' huile de graines de 

5 lin et/ou de 1' huile de poisson pour diminuer la teneur 
en cholesterol des ceufs de poule. La teneur en 
cholesterol des ceufs de poule est genSralement de 
1'ordre de ll-15mg/g par jaune d'ceuf, aux environs de 
12-13 mg/g par jaune d'ceuf (voir WESTERMANN, H.,1991, 

10 Arch. Geflugelk. 55 :49-60, CHUNG, S.L., et al., 1991, 
Can. J. Animal Science 71 :205-209 et GRASHORN, M.A. 
1994, Arch. Geflugelk. 58 :224-230). La teneur en 
cholesterol des oeufs de poule s'est reduite durant les 
dernieres decennies. La teneur en cholesterol des ceufs 

15 est affectSe, outre en fonction de 1' alimentation, par 
d'autres phenomdnes parmi lesquels 1'age de la poule et* 
la taille de l'oeuf. 

Par plante sterol, c'est-S-dire phytosterol, on 
entend un alcool alicyclique, solide, organique et a 

20 base de plante comprenant quatre cycles carbon<§s et 
existant dans la nature tels que le sitosterol, 
campesterol, le sterol de soja, etc... 

Dans une variante de 1' invention, I'ceuf de poule 
contient au moins 20% en poids, de preference au moins 

25 30% en poids, en. moins de cholesterol que les niveaux 
normaux . 

Dans une variante de 1' invention, I'ceuf de poule 
comporte des acides gras poly-ins.atures, tels que de 
l'acide a-linolenique , EPA, DHA, etc. 

30 L. e fourrage selon 1' invention contient des 

composes, connus en eux-memes, tels que des hydrates de 
carbone, de l'albumine, des vitamines et des mindraux et 
au moins un sterol de plante et une huile insaturee, 
telle que de 1' huile de colza, de 1' huile de graines de 

35 lin et/ou de 1 'huile de poisson pour la reduction de la 
teneur en cholesterol de l'oeuf de poule. L'huile 
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insaturee contient de preference des acides poly- 
insatures. Par exemple un melange ordinaire de vitamines 
peut etre utilise comme pre-melange du fourrage. 
Naturellement, le fourrage peut contenir aussi d'autres 
composes de fourrage. 

Dans une autre variante de 1' invention, la 
quant ite de sterol de plantes est comprise entre 0,2 et 
5% en poids de la quantite totale de fourrage, de 
preference comprise entre 1 et 4% en poids. Dans une 
autre variante de 1' invention, le sterol de plante 
contient du p-sitosterol et/ou du campesterol. Dans une 
autre variante de 1' invention, le sterol de plante 
contient de 80 - 100% en poids, de preference de 85 - 
95% en poids, de p-sitosterol et/ou de o - 20% en poids, 
de preference de 5 - 15% en poids, de campesterol. De 
plus, le melange de sterol de plantes qui peut etre 
utilise peut contenir aussi d'autres composes, tels que 
de l'artenol etc. 

Le sterol de plante utilise est de preference 
finement granule. Le sterol de plante peut §tre moulu 
seul ou avec un autre compose du fourrage, par exemple 
des cereales ou autres, dans un pre-melange finement 
granule, par exemple conformement a la methode decrite 
dans la demande de brevet FI 972532. 

Dans une variante de 1' invention, le fourrage 
contient de l'huile insaturee, telle que de l'huile de 
colza, de l'huile de graines de lin et/ou de l'huile de 
poisson dans des proportions de 1 - 10% en poids, de 
preference de 3 - 7% en poids. Naturellement, le 
fourrage peut contenir aussi d'autres huiles insaturees. 

Dans une variante de 1' invention, le fourrage 
contient un melange d' huiles contenant de l'huile de 
colza et de l'huile de graines de lin, dans des 
proportions de 10 70% en poids de chaque, 

avantageusement de 20 - 60% en poids, pref erent iellement 
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de 30 - 50% en poids, et de 1'huile de poisson de 0,5 - 
35% en poids, de preference de 10 - 30% en poids. 

Grace a 1' invention, 1 'utilisation d'un oeuf 
ayant une teneur en cholesterol plus faible que les 
niveaux normaux reduit la concentration en cholesterol 
dans le sang et ainsi le risque de maladies cardio- 
vasculaires . 

Un^ autre avantage de 1' invention est une 
cons ommat ion reduit e de fourrage dans le cadre de la 
production des oeufs. 

Dans la partie qui va suivre, 1' invention est 
decrite k 1'aide d'un exemple detaille de realisation. 

Exemple 

Ce test d' alimentation de poules a ete realise 
pour etablir 1'effet d'un sterol de plante sur la 
reduction de la teneur en cholesterol dans les oeufs de 
poules lors de 1' utilisation de melange de fourrages 
dif f§rents. 

Six groupes alimentaires ont ete testes, chacun 
de ces groupes comprenant six cages comprenant chacune 
16 poules. Les groupes 1 et 2 ont ete nourris avec un 
melange de fourrage appele controle contenant 1% d'huile 
de soja, les groupes 3 et 4 ont ete nourris avec un 
melange de fourrage contenant 10% d'huile de graines de 
lin compressSes et les groupes 5 et 6 ont 6te nourris 
avec un melange de fourrage contenant 5% d'un melange 
d'huiles ; le melange d'huiles contenait 40% d'huile de 
colza, 40% d'huile de graines de lin et 20% d'huile de 
poisson. Au melange de fourrage des groupes 2,4 et 6, 2% 
de sterol de plante ont ete ajoutes, ce sterol contenant 
approximativement 89% de p-sitosterol (+p-sitostanol ) , 
9% de campesterol (+ campestanol) et 0,7% d'artenol. La 
teneur en matiere solide de sterol de plante etait de 
98,3%, le point de fusion de 139 - 140°C et la densite 
massique de 0,4 3 kg/dm 3 . Les teneurs energetiques des 
differents melanges de fourrage n'ont pas ete 
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equilibrees. Les compositions des melanges de fourrage 
qui ont servi a nourrir les groupes aliment aires sont 
presentees dans le tableau 1. 

Tableau 1 : compositions de melange de 

fourrage (en %) . 





1 


2 




4 


5 


£ 


Groupe 


% 


% 


% 


% 


% 


% 


Gruau de sola 


18,0 


18. 0 


11,0 


11 0 

JLX r u 




19,0 


Huiie de lin cbhderiseg 






10,0 


10,0 






QfB e — 


45,0 


4S, 0 


42 , 0 


42 , 0 




42 , 0 
21, 0 


Avoine 


25,0 


23,0 
2,0 


25 , 0 


2,0 




2,0 


Huile de soja 


1.0 


1,0 










Melange d'huiles 










5,0 


5,0 


Nourriture au calcium 


8,8 


8,8 


8,8 


8,8 


8,8 


8,8 


Phosphate de di— . - 


1,5 


1,5 


1,5 


1,5 _ 


1,5 


1,5 


calcium 

"Sel de table 


0,3 


0,3 


0,3 . 


0,3 


0,3 


0,3 


Melange de vitamines 
(SR) 


0,2 


0,2 


0,2 


0,2 


0,2 


0,2 


Melange de trace 
de poulet 


0,2 


0,2 


0,2 


0,2 


0,2 


0,2 


Methionine 


0,1 


0,1 


0,1 


0,1 


0,1 


0.1 


Lysine 






0,08 


0,08 







Une composition d'acide gras et une valeur de 
peroxyde ont ete determinees dans les huiles, les 
melanges d'huiles et les melanges de fourrage utilises. 
Les valeurs de peroxyde ont ete determinees apres 
approximativement trois semaines apres la fabrication 
des melanges. De plus, les melanges de fourrage ont ete 
analyses en matieres seches, albumine, albumine pure et 
graisse pure. Les resultats de 1' analyse sont montres 
dans les tableaux 2 et 3 . 



//.If/ -FTf >n'/SS,Al I - 
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Tableau 2 :1a composition (en %)d' acide gras et 
valeur de peroxyde des huiles et des melanges d'huiles 
utilises . 



5 


Huile 


Melange 
de soja 


Huile de 
colza 


Huile de 
poisson 


Hyile de 
graines 
de lin 


Melange 
d'huiles 

•• 




C 14 kaciae 
myristinique) 




0 05 


7 30 


0, 12 


1,39 


10 


C 16 Uciae 


















3 38 


13 , 9 


4,59 


5, 59 




C 18 vaCAUC 














stearique) : 




1, 57 


2, 13 


2,60 


1, 98 




C 18:1 taciae 












1 c 


IIUXXCUA/ 




57 , 5 


0, 93 


13,3 


30.4 




C 18:2 (acide 














linoleique) 


54,3 


21,5 


2, 87 


15,0 


15,5 




C 18:3 (03 (acide 














a linolenique) 


9.0 


10, S 


1,55 


62,4 


31^7 


20 


C 20:1 


0,21 


1.05 


10,0 


0,47 


2,44 




C 20:2 6>6 


0,34 


0,13 




0,09 


0,14 




C 20:3 (03 




0, 03 


0, 14 


0,04 


0,13 




C 20:3 0)6 






3 , 62 


0, 03 


0.10 




C20:S (03 (EPA) 






7.13 




1,32 


25 


C22:5 G>3 (DPA) 






0. 76 


0, 16 


0". 16 


C22:6 (03 (DHA) 






7,44 


1,36 


1,36 




Valeur de peroxyde 














meq/kg de graisse 




1,4 


3,6 


3,4 


3,2 



30 

Tableau 3 : la composition en acides gras des 
melanges de fourrage (en %) , valeur de peroxyde et 
quantite de matiere seche, d'albumine pure et de graisse 
pure (en %) . 



35 
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Groupe 


1 


2 


3 


1 4 


5 6 


Huile 


Huile de soja 


Graines de lir 
compressees 


i Melange 
d'huiles 


Sterol de plante 


— 


1 + 


- 


+• 


- 


T 


C 14 (acide 
J myristiniquej 


0, 36 






0,91 


1.56 


1,35 


IC 16 (acide 
J palmitique) 


14,3 


17,1 


13, 0 


14,0 


10.3 


10,1 


j C 18 (acide 
J stearique) 


2,62 


4,05 


■ 

2. 07 


2, 71 


3, 12 


2, 83 


C 18:1 (acide 
J huileux) 


22,4 


23,6 


19, 7 


20.5 


28,4 


28,9 


C 18 =2 (acide 
J linoleique) 


49,7 


48,3 


36.5 


35, 7 


25. 1 


25,6 


jc 18:3 (acide 
J a-ilinoleniqiie) 


6,36 


6,92 


27.4 


25,2 


22, 0 


21.1 


jc 20:1 


0, 54 j 


- 


0, 50 


- 


1,71 


1, 85 


Jc 20:2 ca6 










0,4S 


0,45 


C20:5 a>3 (EPA) 


0,20 j 


- 


- 


- 


1, 08 


1,01 1 


JC22 :5 W3 (DPA) 


0,26 1 








0,24 




|C22 :6 co3 (DHA) 


0,30 I 








1,03 


1-, 18 


1 Valeur de 

I peroxyde meq/kg 
1 de graisse 


1/6 


1,4 


1,8 


2,0 


2,3 


1.7 


1 Matiere seche 


90,5 T 


90, 7 


90/4 


90.6 


91,1 


91,1 


Alumine pure 


16, 1 


15. 6 


15,7 


15.1 


16,0 


15,8 


1 Mat. grasse pure 


3,7 


5.5 


3.9 1 


5,6 


8,1 


9.8 



La production et la consommation de fourrage de 
chacun des groupes alimentaires pendant le test 
d' alimentation ont ete mesurees dans 1' ensemble. Les 
resultats mesures et l'efficacite des fourrages calculee 
sont presentes dans le tableau 4. 

Tableau 4 : production des poules, consommation 
de fourrage et efficacite du fourrage. 
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1 


2 


3 


4 


5 


6 


Melange de 
fourrage 


ContrSle 


Graines de lin 
comprimees 


Melange 
d'huile 


s 


Sterol de plante 








T 




T 


Rendement g/jour 


55 


55 


53 


52 


53 


55 


Consommation de 
fourrage g/jour 


124 


121 


114 


112 


88 


96 


Efficacite du 
fourrase 


2,24 


2,20 


2,16 


2,16 


1,~66 


1,75 



Les resultats du Tableau 4 montrent que les 
groupes alimentaires 5 et 6, dans lesquels les poules 
ont ete nourries avec un melange de fourrage contenant 
un melange d'huiles, la consommation de fourrage a ete 
nettement moins importante en comparaison avec les 
autres groupes. La consommation de fourrage a decrue 
alors que la teneur en graisse augmentait (voir Tableau 
3) . Au niveau du rendement, aucune difference 
substantielle n'a ete mise en evidence entre les groupes 
alimentaires. Ainsi, 1' efficacite du fourrage des 
groupes 5 et 6 est meilleure si on la compare avec celle 
des autres. 

Les £chanti lions d'oeufs ont ete examines avant 
le test alimentaire et a la fin de celui-ci (apres 4 
semaines d' alimentation) . Les echantillons d'oeufs ont 
6te rassembles par deux cages dans chaque groupe 
alimentaire, generant ainsi 3 sous-ensembles 
d' echantillons paralleles pour chaque groupe 
alimentaire. Les jaunes des echantillons d'oeufs ont ete 
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analyses dans leur composition en acide gras et leur 
teneur en cholesterol. Les resultats mesures dans les 
groupes alimentaires et les facteurs de test (1' addition 
de graisses ou de sterol de plante) sont presentes dans 
les Tableaux 5 et 6 . 

Tableau 5 : La composition d' acide gras et la 
teneur en cholesterol du jaune dans chacun des groupes 
alimentaires avant le test alimentaire (E) et a la fin 
de celui-ci (L) . 



Grouoe 
sterol 


1 


2 
+ 


3 


4 

+ 


5 


• 6 




E 


L 


E 


L 


E 


L 


E 


L 


E 


L 


E 


L 


C 14 


0,71 


0,48 


0,56 


0 50 


0 66 


0 37 


ft 76 


0,53 


0,54 


0,4/ 


0,52 


0,60 


C 16 


26,1 


25,1 


25,3 


25,3 


24,8 


24,6 


25,2 


24,4 


26,4 




7^ 7 


"31 1 


C 16:1 


2,76 


2,13 


2,72 


2,10 


2,40 


2,59 


2,32 


2,45 


2,56 


1,82 


2,6? 


1,77 


C 17 


1,04 


0,83 


0,87 


0,81 


1,06 


0,83 


U5 


0,87 


0,97 


0,89 


0.95 


0,92 


C 17:1 


0,39 


0,16 


0,29 


0.15 


0,30 


0.15 


0,37 


0,17 


0,26 


0,17 


0,31 


0,17 


C 18 


9,06 


10,2 


9,07 


9,94 


8.72 


8.89 


8.69 


9,46 


9.23 


1 9,37 


9.12 


9.52 


C 18:1 


40,2 


39,3 


38,2 


37,6 


39,4 


37,9 


40.5 


38,4 


40.7 


38,5 


40,8 


38,9 


C 18:2 


12,3 


14,9 


13.2 


16.4 


13,0 


14,8 


12,5 


14,4 


11.5 


14,8 


12.4 


14,5 


C 18:3 
CJ3 


0.60 


0,80 


0,93 


1,25 


1.01 


4,21 


0,96 


3,52 


0.54 


4,26 


0,73 


4.34 


C 20:1 


0,33 


0,26 


0,29 


0,24 


0.28 


0,23 


0,36 


0,22 


0,46 


0.32 


0,29 


0,29 


C 20:3 
to 6 


0,26 


0,17 


0,27 


0,18 


0,22 


0,19 


0.23 


0,19 


0.17 


0.16 


0.17 


0,16 


C 20:4 


1,84 


1,93 


1,30 


1.81 


120 


1.16 


1.51 


1,26 1.08 


1,02 


1,69 


1,01 


C 22:4 
COS 


0,27 


0,20 


0,14 


0.21 


0,22 




0,22 


0.08 


0.10 


0,07 


0.16 


0,06 


C 20:5 
G>3 


0,22 


0,19 


0,34 


0,23 


0,29 


0,23 


0,24 


0,26 


0,26 


0.26 


0.19 


0,28 


C 22:6 
<03 


1.45 


1,09 


1,98 


1.35 


1.98 


1.71 


2.07 


1.58 


2.S9 


2,16 


1,46 


2,06 


Cholesterol dans le jaune d'oeuf 










6.94 1 


6,53 


7.65 6,84 


8.21 7,56 


7,84 


7,21 


8.46 7.36 f 


10.0 6.92 


Varia- 
tion % 


-2.2 


-10,4 


-7,7 


-7.9 


-13.1 ! 


-30,8 
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Tableau 6 : La composition en acide gras du 
jaune d'oeuf en fonction des facteurs testes avant le 
test alimentaire (E) et a la fin de celui-ci (L) . 



5 





Addition de graisse 


Sterol de 


plante 


Facteur 
de test 


Huile de 
soja 


Graines 
de lin 
compensees 


Melange 
d'huiles 




+ 




E 






T, 


p 


T, 


E 


L 


E 


L 




0.63 


0.49 


0,71 


0,43 


0,53 


0,54 


0,64 


0,42 


0,61 


0,54 


C 16 


25,7 










23 3 


25 8 


24,4 
* 


25,4 


24,3 




2,74 


2,11 


2,36 


2,52 


2,58 


1,79 


2.S7 


2,18 


2,55 






0,96 


0,82 


i i a 




n 

U,y D 




1 02 


0,85 


1 02 


0,87 


C 17:1 


0,34 


0,16 


0,34 


0,16 


0,28 


0,17 


0,32 


0,16 


0.32 


0,16 


C X o 


9 07 


10,1 


8,70 


9,2 


9,17 


9.40 


9,00 


9.49 


8.96 


9,64 


C 18:1 


39,2 


38,5 


39,9 


38.1 


40,7 


38,7 


40,1 


38,6 


39,8 


38.3 


(J lb U 


12,7 


15,7 


12,7 


14,6 


12,0 


14,6 


12,3 


14,8 


12,7 


15,1 


C 18;3 
co3 


0,77 


1,03 


0,99 


3,87 


0,64 


4.30 


0,72 


3,09 


0,87 


3,04 


C 20:1 


0,31 


0.25 


0,32 


0,23 


0,38 


0,31 


0,36 


0,27 


0,31 


0,25 


C 20:3 
CD6 


0,27 


0,18 


0,23 


0.19 


0,17 


0,16 


0,22 


0,17 


0.22 


0.18 


C 20:4 


1,57 


1,87 


1,35 


1.21 


1,38 


1,02 


1,37 


1,37 


1,50 


1,36 


C 22:4 
0)6 


0,21 


0.21 


0,22 


0,04 


0,13 


0,07 


0,20 


0.14 


0.17 


0.12 


C 20:5 
CD3 


0.28 


0.21 


0,27 


0,24 


0,23 


0,27 


0,26 


0,23 


0,26 


0,26 


C 22:6 
C03 


1,72 


1,22 


2,03 


1,65 


2,03 


2,11 


2,01 


1,65 


1.84 


1,66 



Les r£sultats du tableau 5 montrent que les 



30 teneurs en cholesterol des oeufs avant 1 ' alimentation 
avec le fourrage teste sont plus faibles que celles 
presentees dans la litterature. Les teneurs en 
cholesterol des oeufs chute dans chacun des groupes 
alimentaires durant les 4 semaines de la periode de 

35 test. Les teneurs en cholesterol chutent le plus dans 
les oeufs des poules des groupes alimentaires 5 et 6. La 
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plus forte variation dans la teneur de cholesterol a ete 
presentee par les poules alimentees par un melange de 
fourrage contenant un melange d'huiles et un sterol de 
plante. 

On peut voir a partir des resultats du tableau 6 
que 1' addition de sterol de plante au fourrage ne 
provoque pas de variation significative dans la 
composition en acide gras de 1'ceuf. L' utilisation de 
graines de lin compressees et d'un melange d'huiles dans 
le fourrage augmente la quantite d' acide a-linolenique 
(C 18 : 3 g>3) dans les ceufs. Les variations dans les 
acides gras EPA (C 20:5 ©3) et DHA (C 22:6 co3) sont 
insignif iantes. 

Sur la base de 1 ' experimentation conduite, la 
methode et le fourrage selon 1' invention peuvent 
s'appliquer pour la reduction de la teneur en 
cholesterol dans les ceufs de poule au moyen de sterol de 
plante. En particulier, au moyen de la methode dans 
laquelle les poules sont nourries avec un fourrage 
contenant un sterol de plante et un melange d'huiles, on 
atteint un effet avantageux a la fois sur la teneur en 
cholesterol et sur la consommation de fourrage. 

Les variantes de realisation de 1' invention ne 
sont pas r£duites aux exemples decrits ci-dessus, 
auxquels il peut etre ajoute des variantes dans 'la 
limite des revendi cat ions jointes. 
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REVENDI CAT IONS 

1 - Produit aliment a ire, tel que oeufs de poule, 
caracterise en ce qu'il contient au moins 10 % en poids 
de moins de cholesterol que les niveaux normaux et en ce 
que pour atteindre la teneur en cholesterol reduite les 
poules sont alimentees avec un fourrage contenant des 
hydrates de carbone, de l'albumine, des vitamines, des 
mineraux et au moins un sterol de plante et de 1'huile 
insatur§e telle que de 1'huile de colza, de 1'huile de 
graines de lin et/ou de 1'huile de poissons pour la 
reduction de la teneur en cholesterol dans les oeufs de 
poule . 

2 - Produit aliment aire selon la revendication 
1, ; caracterise en ce qu'il contient au moins 20% de 
poids de moins de cholesterol que les niveaux normaux. 

3 - Produit alimentaire selon l'une des 
revendi cat ions 1 ou 2 , caracterise en ce qu'il contient 
au moins 30% en poids de moins de cholesterol que les 
niveaux normaux. 

4 - Produit alimentaire selon l'une quelconque 
des revendi cat ions 1 a 3, caracterise en ce qu'il 
contient des acides gras poly-insatures . 

5 - Fourrage pour la production de produit 
alimentaire, tel que des ceufs de poule, dans lequel"le 
fourrage contient des hydrates de carbone, de 
l'albumine, des vitamines et des mineraux, caracterise 
en ce que le fourrage contient au moins un sterol de 
plante et une huile insaturee telle que de 1'huile de 
colza, de 1'huile de graines de lin et/ou de 1'huile de 
poisson pour la reduction de la teneur en cholesterol 
dans les oeufs de poule. 

6 - Fourrage selon la revendication 5, 
caracterise en ce que la quant ite de sterol de plante 
est de 0,2 - 5%, de preference de 1 - 4% en poids, dans 
la quantite totale de fourrage. 
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7 - Fourrage selon la revendication 5 ou 6, 
caracterise en ce que le sterol de plante contient du p- 
sitosterol et/ou du campesterol. 

8 - Fourrage selon l'une quelconque des 
revendications 5 a 7, caracterise en ce que le sterol de 
plante contient de 80 a 100% en poids, de preference de 
85 a 95% en poids, de P-sitosterol , et/ou de 0 a 20% en 
poids, de preference de 5 a" 15% en poids, de 
campesterol . 

9 - Fourrage selon l'une quelconque des 
revendications 5 a 8, caracterise en ce que le fourrage 
contient de 1 a 10% en poids, de preference de 3 a 7% en 
poids, d'huile. 

10 - Fourrage selon l'une quelconque des 
revendications 5 a 9, caracterise en ce que le fourrage 
contient un melange d'huiles contenant de 10 a 70% en 
poids, avantageusement de 20 a 60% en poids, et 
pr£f erentiellement de 3 0 a 50% en poids, d'huile de 
colza ; de 10 a 70% en poids, avantageusement de 20 a 
60% en poids, et pref erentiellement de 30 a 50% en 
poids, d'huile de graines de lin ; et/ou de 0,5 a 35% en 
poids, de preference de 10 a 30% en poids, d'huile de 
poisson. 



